Приложение № 7

к Приказу главного врача

ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии

в Удмуртской Республике»

№_______от_________________2005 г.

Программа дифференцированной

гигиенической подготовки и аттестации для руководителей, 

начальников цехов хлебопекарных предприятий

	№

п/п
	Наименование темы
	Количество часов

	1
	Хлеб и хлебобулочные изделия в  питании человека. Современное производство этих изделий
	1,5

	1.1
	Значение хлеба и хлебобулочных изделий
	

	1.2
	Пища и ее значение
	

	1.3
	Значение кондитерских изделий
	

	1.4 
	Типы предприятий по производству хлебобулочных изделий. Основные стадии технологического процесса
	

	2
	Факторы, влияющие на качество и безопасность выпускаемой продукции (хлеба и хлебобулочных изделий)
	4,0

	2.1
	Понятие о санитарии и гигиене
	

	2.2
	Общее представление о микробах
	

	2.3
	Микрофлора хлеба и хлебобулочных изделий
	

	2.4
	Инфекционные (заразные) болезни и бактерионосительство. Пути распространения и профилактика 
	

	2.5
	Гельминтозы и другие паразитарные заболевания. Пути распространения и меры профилактики 
	

	2.6
	Пищевые отравления микробного и немикробного происхождения, их профилактика
	

	2.7
	Неинфекционные (незаразные) болезни и их профилактика
	

	3
	Санитарно-гигиенические мероприятия в производстве хлеба и хлебобулочных изделий
	4,0

	3.1
	Санитарное законодательство и действующие нормативно-технические документы
	

	3.2
	Гигиенические требования к содержанию производственных, складских, вспомогательных и бытовых помещений на предприятиях разного типа
	

	3.3
	Мероприятия по борьбе с насекомыми и грызунами
	

	3.4
	Гигиенические требования к оборудованию, инвентарю, таре и их санитарная обработка
	

	3.5
	Гигиенические требования при получении, хранении и подготовке сырья
	

	3.6
	Гигиенические правила внутрицеховой и внецеховой транспортировки, хранения и реализации готовой продукции и полуфабрикатов
	

	3.7
	Гигиена труда и личная гигиена работников предприятий
	

	3.8
	Организация лабораторного контроля
	

	3.9
	Медицинские обследования и осмотры
	

	3.10
	Первая помощь при отравлениях, травмах и других несчастных случаях
	

	3.11
	Гигиеническое обучение и воспитание на производстве
	

	3.12
	Обязанности и ответственность администрации предприятия за соблюдение санитарных правил и норм
	

	4
	Формирование здорового образа жизни
	1,5

	4.1
	Понятие «здоровый образ жизни», отдельные его элементы
	

	4.2
	Реализация на работе и в быту основных элементов здорового образа жизни 
	

	5
	Итоговое занятие (зачет)
	1,0

	
	Всего:
	12,0


