Приложение № 7

к Приказу главного врача

ФГУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии

в Удмуртской Республике»

№_______от_________________2005 г.

Программа дифференцированной

гигиенической подготовки и аттестации должностных лиц и работников
пищеблоков образовательных учреждений

	№

п/п
	Наименование темы
	Количество часов

	1
	Санитарные требования к пищеблокам образовательных учреждений
	3,0

	1.1
	Вопросы санитарного законодательства и действующие нормативные документы, регламентирующие безопасность услуг общественного питания
	

	1.2
	Санитарно-гигиенические требования к устройству и содержанию пищеблоков образовательных учреждений независимо от форм собственности 
	

	1.3
	Санитарные требования к оборудованию, инвентарю, посуде, упаковке, маркировке и таре
	

	1.4
	Мероприятия по борьбе с насекомыми и грызунами
	

	1.5
	Транспортирование, приемка и хранение кулинарной продукции
	

	2
	Санитарные требования к производству и реализации кулинарной продукции
	3,0

	2.1
	Правила производства кулинарной продукции на пищеблоках образовательных учреждений
	

	2.2
	Оценка качества кулинарной продукции
	

	2.3
	Гигиенические требования к реализации
	

	2.4
	Признаки недоброкачественности некоторых видов кулинарной продукции 
	

	2.5
	Методы контроля
	

	3
	Профилактика заболеваний, связанных с употреблением инфицированной кулинарной продукции
	3,0

	3.1
	Инфекционные заболевания, пищевые отравления, гельминтозы и меры их профилактики 
	

	3.2
	Формирование здорового образа жизни
	

	3.3
	Мероприятия по борьбе с вредными привычками
	

	3.4
	Санитарные требования к личной гигиене
	

	3.5
	Медицинские обследования работников пищеблоков образовательных учреждений, их периодичность
	

	
	Зачет
	1,0

	
	Всего:
	10,0


